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JIpBiBCHKMIA HAIlIOHATBHMN yHIBepCUTET iMeH1 IBana dpanka

ITOETUKA TACTPOHOMIYHOTI'O ITPOCTOPY HOBEJI ®. IEJTEPMA

Y emammi npoananizosani noseru @. [enepma 3i 360ipxu «llepwuii xo6mox nuea ma iHuii
ManeHbKi paoowiy 3 Memoro GUAGUMU OCODIUBOCI GHCUBAHHSL 2YCIAMUGIS, CANOPUMUBIS, WO CJIY-
2yioms 018 YEUPA3HEHHs NCUXOLO02TUHO20-eMOYIiHO20 caHy nepcouaca. 1onoenum acnexmom
00CNiOCEHHs CMAN0 me, AK CMAKO8I (hakmopu YeupasHioromy YU NepeHocsims y NegHUll cnoeao Yu
OKpemMy cumyayiio nepcoHaxdca 3acobom onb@amusHo-cmaxkosoi peaxyii. Busueno, sk ixca ma nanoi
BUKOHYIOMb diCUMmMeCcmeepodcyrouy yuxyito. OKpiM yboeo, 00CHIONHCEHO 5K Y HOBENAX NpPe3eH-
MOBANHO NPOYeC NPUSOMYSAHHA | pUMYAN CRONCUBAHHS IXCT AK 2e00HICMUYH020 npoyecy, moomo,
6CMAHOBIEHO HASBHICMb MA 0COONUBOCMI (heHOMeHY «idca-aK-Haconoday. Y pesyromami 00cnio-
JHCEHHA 8KA3AHO, WO Y Hosenax yici 30ipxu . [lenepma idica yHKYIOHYE AK MapKep 0coOUCMICHOL
ideHmuyHoCcmi, a pumyanu ixci — AK Mapkepu HayioOHAIbHOI i0eHmuuHocmi panyy3ie, 3acobamu
2ycmamueie i canopumugie NUCbMEHHUK YEUPA3HIOE NeGHUL NCUXO0-eMOYIUHUL CIMAaH NepCoHAadica.
V3azanvueno, wo y yux nogenax eacmponpedepenyii ne minbKu cmeopiooms neeny ammocgepy,
a i cmaroms 3ac000M MPAHCIIOBAHHS 2e00HICIMUYHO20 NPOYECy «idca-sK-HAConooa», edyms 00
neguux cnozadie zacobom acoyiayii yukyionyrouu ax «maoreska Ilpycmay, wo acoyiamusHum
CnOCcobOM NepeHoCUms y KOHKPEemHi MOMEHMU MUHYN020, MAPKOGAHI NEGHUMU 2YCTNAMUGHUMU i/
yy canopumuHumu cnozadamu. Moocna cmeepoumu, wo Hogenu D. /lerepma 3i 30ipku «llepuiuii
KOBMOK NUBA mMa THWl MAIEeHbKi paoowiy MONCHA KAACUDIKY8amu K NPuKiao HOGelu-eKphpacucy
(3a mepminonozicio T. Bo8CyHiBCbKOT), OCKINbKU ONUC NPOYeECy «idca-sAK-HaAcoiooa» nocmac 2oio-
BHUM CIOJICEMOMBOPYUM KOMNOHEHIMOM YUX MEopie ma 0CHOG0I0 Hapamusy. 3a3Havyeni maxi O3HaKu
YUX HOBe-eKpaCUCis AK eKCNPeCUBHICHb, PEnpe3eHmMamueHiCmb, IMa2oi02iuHiCMb.

Knwuoei cnoea: cpenomen «idca-ax-naconooar, eacmponpegepenyii, 2e00HI3M, 2ycmamus,
canopumug, i0eHmuyHicms, Hogena-exgpacuc.

IlocTanoBka mpobdaemu. Ha cydacHomy erarri
JMiTepaTypo3HaBUMX JIOCHIPKEHb 0arato yBaru
OPUIISETbCA TKI SIK MapKepy MEBHOI HalliOHAJb-
HOT KyJbTYpH, IICBHOI HAaI[iOHAJIBHOI 1ACHTHY-
mocti. C. Bormamers 3asnHauae, mo «<...> B pam-
Kax food studies 3’saBunocs okpeme mone literary
food studies, TOOTO, miTepaTypo3HABYUX JOCIIJI-
keHb ki, Lle cremianizoBaHuii HANpsM, SKUH PO3-
[JIs1a€ TACTPOHOMIYHE SK BAXKJIUBUH CTPYKTYPHHH
€JIeMEHT TeKcTy. BueHi momiTuiu, mo ixa y Jirte-
parypHOMY TBOpi MOXXE pO3Ka3aTh He JIHILIEe TPO
CYCIIIBCTBO 1 PO KYJIBTYPY, ajie i mpo Te, K mo0y-
IOBaHWH caM TekcT» [2]. VY miTeparypo3HaBUHX
JIOCITIDKEHHSX CIIOCTEPiraeMo 3aIlikaBlIeHHS Pi3HO-
TUTAHOBUMH KOJIaMU y XYZIO’)KHBOMY TEKCTi, 30KpemMa
Oarato JOCHiJ)KEHb BHUKOPUCTaHHsS eKdpacucy
(T. boBcyniBewka, I. I'mymenko, T. Poman ta iH.).
3Bigcu MOTHBAIiS HOCHTiKeHHS HOBEl . [lenmepma,
0 3a49apOBYIOTh CBOIM OCOOJIWBHM KyIIiHAPHUM
ekdpacucom.

© KywHip I. b., 2026

CrarTa nowmMpIOETbCA Ha YMOBAX AileHsii Bigkpurtoro goctyny CC BY 4.0

AHagi3 ocTaHHIX AoCHiIKeHb i myOmikaiiii.
CydacHi JOCHIDKEHHS 1 OOIpYHTYBaHHS TEpPMiHIB
2aCMPOHOMINHA  KYIbMypd, XAp4Oo8Ull KYJIbMypPHULL
KOO, Xapyoea noemuxd, KOHyenm idxci 3yCTpiuaeMo
y nociimpkennsx M. Ko63ap [3], eyemamus, cano-
pumus BBEICHI y JITepaTypHUil AUCKYpC Y MOHOTpa-
¢ii «Iloetnka rycratuBiB (Ha Marepiami yKpaiHCHKOT
npo3u XIX cromitrs)» C. KoBmik [4], mo chopmy-
JIoBaJia KaTeropito eycmamugnicms Uil O3HAYCHHS
«OKpEeMHUX Ta KOHKPETHHX, BIACHE CMaKOBHUX (DaKTiB,
(hakTOpiB, O3HAK Ta BIACTHBOCTEH MPOIYKTIB 1 CTpaB,
piamTe 3aCTOCOBYETHCS IJIsi BKAa3iBOK Ha BIAIOBIIHI
XapaKTEPHUCTUIHI pUCH Y1 OJTh()aTHIHO-CMAKOB1 peak-
uii # peduekcii nepconaxa» [4, c. 12], Bin3HaYnMO
nopobok T. BoBcyHiBcbkoi (0OIpyHTYBaHHS KaHPY
pomany-exgpacucy) [1], H. Bucompkoi, I. PuxoBoi
(iica/cmar - nam smo, iica/cmax - camoioenmuixa-
yisn) [5], O. FOpuyk Ta iH., IO IEMOHCTpy€e Oarato-
aCIEeKTHICTh JOCIIDKEHb TaCTPOHOMIUHOI KYJIBTYpPH
y miteparypi. «Ha mouarky XXI cT. y miteparypHiii
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KPUTHIIL BUHUKAE HOBUU IHTEPIUCIUILTIHAPHUN
MiAXiA A0 1HTEpHpeTyBaHHS TEKCTiB — TacTPOKpH-
TUIM3M. BiH BHUKOpUCTOBYE YK€ HaOyTi 3HaHHS
TICUXOJIOTIYHOI Ta JiTepaTypo3HaBUOi HAyK 1 BUBYAE
3QJICKHICTD TICUXOTHITY 1HIWBiA BiJl TPOIYKTIB Xap-
yyBaHHS», - 3a3Hadae H. Yymnpina [6, c. 117-118].
Otox, DKa y JiTeparypi CIpUMMAETHCS K BaXKITUBa
HayKoBa MpoOnema JUid AOCITIJHKEHHS; KaHp KyJli-
HApHOTO (racTPOHOMIYHOI0) pOMaHy MOTpedye CBOIX
CIEIlaI30BaHUX JOCHIOHMKIB. TuM Oliblle, 0
YUCJICHHI JIiTepaTypHi TBOPH CTAIOThH OCHOBOIO IS
TaKOTO JOCIIDKEHHS (3ragaeMo JIUIIe ACKiIbKa Hai-
BimoMimux st npukiany: Jx. Fappic «lllokomam»y
1 «OxxunoBe BUHOY, XK. AMany «/Jlona ®mop Ta aBo€
ii vonoBikiB», M. Marioc «Kyninapui ¢irmi», E. Tan
«Kmy6 papmocrti Ta ymadi», C. AnnpyxoBud «Demikc
ABsctpisty, M. Bap06epi «Jlacomi» Ta 6araro iH.). Tak
camo I HayKoBa IpoOsieMa MOKM HE BHpILLEHa Ha
MIPHUKJIAJi HOBETICTUKH.

MoskeMo CTBEpIKYBaTH, 110 TeMa DKi ILiKaBa He
TINBKH SIK 3aci0 MapKyBaHHS MEBHOI HalliOHAJIbHOT
IICHTHYHOCTI, @ W CTa€ TOTY)KHUM HOCIEM 00pas-
HUX 3HA4YeHb, HaOyBae€ CHMBOJI3MY IJISI PO3KPUTTS
NCUXOEMOLIMHNX CTaHIB JIIOIUHH, BUCTYIIAE BAXKIIU-
BOIO XapaKTEPUCTHUKOIO TepcoHaxka. lloromkyemocs
3 gymroro C. borganens, mo a € IeBHUM 3HAKOM,
HocieM iH(popMalii. 3BiJICH CIIOKUBAHHS 1K1, IPHUTO-
TyBaHHsI, KYITyBaHHs 1Ki pO3IIIsSAaEMO K iHpopMa-
TUBHY CUTYallil0, ««B SIKIl YYaCHMKH TpaIre3u 4epes
CTpaBU TPAHCIIOIOTh OAHE OJHOMY HEBHHUH HaOip
3HaueHb» 3a P. baprom» [uurt. 3a 2].

V 306ipui «Ilepimnii KOBTOK MKBa Ta iHII MaJleHbKI
pamoii» @. [lenepma croctepiraemo, sk 1ka Hajae
0COOJIMBOT TOHAJILHOCTI IIMM HOBEJaM. ABTOp Maid-
CTEepPHO TIOKa3ye, sSK Oa3oBa moTpeda y iXki TpaHC-
(OopMy€eTBCSl y €CTETUKY HACOJIOAU IIPOLIECOM; CMaK,
3anax (yHKLIOHYE sIK «MaieHka [Ipycray, mo 3aco-
OoM acorriarlii MepeHOCUTh MePCOHAKA/YUTaYA Y T1EB-
HUI crioraj] 4 >KUTTeBY cutyaiiro. Hoemn «[laker
TICTEUOK HEIUTBHOTO PaHKY», «JlormoMarati YncTuTH
ropox», «Bunuru nopro», «3anax s0myx», «Kpyacan
Ha TpoTyapi», «Mu Morimu 6 moictu 30BHI», «lloxisn
3a oxuHOW0OY», «llepmmii koBTOK mnuBa», «banana-
cutit, «BunagkoBuil rictey, «Jlykym Big Apabay,
I0 cTalnu 00’€KTOM JIOCIIKCHHS, JIEMOHCTPYIOTh
IUCKYpC TKi-IK-HACONOAHW. XapuoBa TOETHKA IHX
TEKCTiB ITOKAa3ye, SIK pealli3yeThCsl 0COOINBA XyIOMKHS
ABTOPCbKAa 1HTEHLIS Y CEHTUMEHTAJIbHO-IYMOpPHC-
TUYHOMY YU HOCTaJIbI1HHO-TIOETUYHOMY TacTPOHO-
MiyHHX Kofax. CrocTepiraemo, siKk HasBHICTh MEBHOL
ki (KpyacaH, 4YOpHHIII, sSI0TyKa, MTUBO Ta 1H.) Y TEKCTI
HaJa€ oMy BUINE3a3HAYEHOI TOHAJIBHOCTI. Y Oinlb-
IIOCT1 BUTA/IKIB MAEMO CIIPaBY 3 IICBHUMH TaCTPOHO-
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MIYHUMH CIIOTaJlaMH IIEPCOHAXKA, 1110 BEAYTh J10 MEB-
HOTO HaCTpOIO, CUTYallii, MepeKXUBaHHS. 32 MEKaAMH
JOCTIJDKEHHS 3aIMIIMIIACS TYCTaTUBHI TPOMHU SK OT
«carottes nues» [7, ¢. 14], 110 € miacTaBoro sl OKpe-
MOTO JIOCIIIKESHHSI.

ITocraHoBka 3aBaaHHsl. Mera HOCHIIKEHHS —
MOKa3aTH aBTOPCbKE OAaueHHS ICUXOJIOTTYHHUX CTaHiB
JIOMHU 3ac00aMy TYCTaTHBIB 1 CallOPUTHUBIB; PO3-
KPUTH OCOOJIMBOCTI MPOIECIB CIIOXKUBAHHS, MPHUIO-
HIaHHS, CMaKyBaHHs TKi; BUBYUTH SIK TTHCbMEHHUK
acoIliaTUBHUM 3ac000M uepe3 DKy Bele OO0 TEBHOI
MOJIT KUTTS, TIEBHOI CHUTYyaIlil, sSIka yBHUPA3HIOETHCS
3amaxaMM 1 CMakaMH; BKa3aTH O3HAaKU LHX HOBEJ
K TpUKIaay HoBenu-ekdpacucy. Brepiie 3amyda-
€MO JIO JIOCIIPKCHHSI HOBEJIU 3 TBOPUYOTO JOPOOKY
®. Jlenepma, 0 MafOTh OCHOBOIO TYCTaTHBH 1 Caro-
putuBd. HoBu3HAa — y TTOTIMONIEHHI HOCIIHKCHHS HE
TIJIBKK XapuOBOTO KYJIiHAPHOTO KOy (PpaHIly3iB, aie
1 Oy/1b-5IKOT JIFOIMHY 30KpeMa 31 CXOKUM TICHXOJIOT14-
HUM CTaHOM Ta a()eKTUBHHMH PEaKLisMH, y TOIIHU-
OJICHHI JIOCINI/DKCHHS T'YyCTaTHBHO-CAllOPUTHUBHOIO
ex(ppacucy, y po3msiil MOETHKH TacCTPOHOMIYHOTO
MIPOCTOPY HOBEJI Y TIOTIaCTIEKTHOMY PaKypCi.

Buxnang ocHoBHoro marepiaiy. Baxxaemo, 1o
y TKi, 0 MapKye racTpOHOMIUYHUH KyJIBTYPHUH KOJ
nepconaxiB @. /lenepma, moeiHaHi mepi 3a BCe 0CO-
OHMCTICHA IJEHTHYHICTL 1 BXKE IOTIM HaIllOHAJIbHA,
TaKk caMoO SIK 1 CMaK, TaCTPOHOMIYHI yHOm0OaHHS
TIEBHOTO IHIWBINA, 1 BKE Naji Xap4yoBi mpedepeHtii
Ta PUTyaJId CIIOKUBAHHS 1 MPUTOTYBaHHS 1K1 Harii.
He npocninkoByemMo 0co0uBi BOZOOAHHS %Ki TIEB-
HUX COLIaNTbHUX MPOMIAPKiB, TEHEPY, BIKOBUX TPYII,
a MIBUJIIIE IHMBIJIIB, 110 HATayIO0Th OY/Ib-KOTO 3 HaC.
[TuchbMeHHHK He aKIEHTY€E BUHATKOBO Ha HAI[lOHAIb-
HIH KymiHapHiH Tpaawumii @panrmii (ta i kpyacan
BXK€ YBIHMIIIOB y XapuoBY KyJbTypy OaraTbOX HaIliid,
X0o4ya HaJajl 3alUILAEThCs MapKepoM (paHily3bKoi
HalllOHaJIbHOT TracTpOHOMiuHOi KynbTypH). Hari-
OHaJbHY TpPAJMIII0 MaeMO Oinplie y 300pakeHHI
pUTyay XapuayBaHHS: SIK IO IPUKIIALy Bedeps, TOCTI,
TTOX1] 32 TICTEUKAMH Y TICKaPHIO-KOHIUTEPCHKY.

MoskeMo criocTepertu ocoOIuBe aBTOPCHKE BiJl-
TBOPEHHSI HACOJIOAM MPOLECOM CHOXHMBAaHHS, NpU-
TOTYBaHHSl CTpaB, KyIyBaHHS THPOAYKTIB, L0 PO3-
KPHBAIOTh EMOIIHUN CTaH MepcoHaxa. XyIOKHIM
JOCATHEHHSIM MUCbMEHHHMKA CTalll caMe T'yCTaTHUBH
1 CAITOPUTHBH TSI CTBOPEHHS aTMOC(EpHOCTI racTpo-
HOMIYHOro mpocTtopy HoBenu. llepconaxx HaOyBae
raCTPOHOMIYHOI 1IGHTUYHOCTI, IO JIa€ 3MOTY YHUTa-
yeBl acoLiroBati cede 3 HUM Ha IIIJACTaBl CXOXKHUX
KyJlTiHapHuUX ynomobanb. @. JlerepM BHUKOPUCTOBYE
HapaTUBHY CTpaTeriro morsay 300Ky Ta CIiBydacTi
gpTaya y Tmporeci 30MpaHHS OXWHUA YH JTyIIECHHS
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TOpOXy 4epe3 3BepTaHHsS Ha «TH», 3aJIy4aloud Horo
y TaCTPOHOMIYHHUH MPOCTIP TEKCTY.

KyninapHi Tpaauiiii Ta puTyand CHOXUBAHHS 1K1
y TEKCTI XyJOXKHBOTO TBOPY € CBOEPIIHMMH 3Ha-
KaM# HaIlioHaJIBHOI camoineHTrudikarmii. . demepm
MOKa3ye pUTyas 3 HalliOHATbHO MapKOBaHOIO (paH-
Iy3bKOIO TKeto (TiCTeuka KaBOBa MOHAXMHS, TICTEUKO
napi-Opect Ta iH): 1e HEOUIBHUM ToXiA ¢paHIly-
3iB y TMEKapHIO-KOHAUTEPChKY 3a Ticreukamu: «Une
religieuse au café, un paris-brest, deux tartes aux
fraises, une mille-feuille a part pour un ou deux, on
sait déja a qui chacun est destiné¢ -- mais quel sera
celui-en-supplément-pour-les-gourmands ? [7, c. 11],
<...> les gateaux du dimanche sont a porter comme
un tient un pendule. Soucier des rites minuscules, on
avance sans arrogance, ni fausse modestie [7, c. 12],
<...> petits dimanches de famille, petits dimanche
d’autrefois, petits dimanches d’aujourd’hui, le temps
balance en ce soir au bout d’une ficelle brune »
[7, c. 12]. Sk i mpycTiBCbKI MaJJICHKH, [IUIIXOM aco-
miarii @. [lenepm nepeHocuTh yuTada armocdepy
TPAIUITIHOTO CITOKIMHOTO HENUTLHOTO PaHKY.

CumboHis IymIeHHS TOPOXYy — HAWBITOMIIIHNA
YpHUBOK i3 BHIe3a3HadeHoi 30ipku D. Jlemepma:
«Ca va de soi. On peut aider. On peut s’assoir a la
table et d’emblée trouver pour intérieur. C’est facile,
d’écosser les petits pois. Une pression du pouce sur
la fente de la gousse et elle s’ouvre, docile, offerte.
Quelques-unes, moins mdares, sont plus réticentes -
une incision de ’ongle de I’index permet alors de
déchirer le vert, et de sentir la mouillure et la chair
dense, juste sous la peau faussement parcheminée.
Apres, on fait glisser les boules d’un seul doigt. La
derniére est si minuscule. Parfois, on a envie de la
croquer. Ce n’est pas bon, un peu amer, mais frais
comme la cuisine de onze heures, cuisine de 1’eau
froide, des légumes épluchés — tout pres, contre
I”évier, quelques carottes nues brillent sur un torchon,
finissent de sécher. Alors on parle a petits coups, et 1a
aussi la musique des mots semble venir de I’intérieur,
paisible, famili¢re. On parle de travail, de projets, de
fatigue - pas de psychologie» [7, c. 13—14]. MoHo-
TOHHICTH POOOTH CHIPHSIE HECHIIIHOMY CITiIIKYBaHHIO
i cTBOprO€E atMoc(epy CiMEeHHOCTI.

Bim3HaunMo MalCTEpHICTh aBTOpa y OIUCI MPo-
[ecy MWTTS TOPTO 3aco0aMH TyCTaTUBIB (YHTa-
FOYH IT"€MO, CMaKyeEMO, HACOJOMHKYEMOCS TEKCTOM):
«Porto, ¢a ne se boit pas, ¢a se sirote. C’est I’épaisseur
veloute, qui est en cause, mais aussi la parcimonie
affectée [7, c. 16]. <...> A chaque lampée, on laisse
le porto remonter vers une source chaude. C’est un
plaisir a I’envers, qui s’épanouit a contretemps, quand
la sobriété se fait sournoise » [7, c. 17].

Ocob6nuBOi yBaru 3aciayroBye MaiicTepHe TBO-
PEHHS CallOPUTHBIB SOIYK BiJl COJIOAKOTO A0 KUCIIOTO,
IO acOLIaTUBHO NIEPEHOCUTD Y IACIUBE JUTHHCTBO
Yy ycBimoMieHHs jgopocnimanas: «L’odeur des
pommes est une déferlante. Comment avait-on pu se
passer si longtemps de cette enfance acre et sucrée ?
[7, c. 18]. <...> mais on n’a pas envie de les manger
surtout ne pas transformer en gout identifiable ce
pouvoir flottant de I"odeur. <...> c’est au-dela une
odeur intérieure, 1’odeur d’un meilleur soi» [7, c. 18]
Ta moBepTae y mopociuii cBiT: «L’odeur des pommes
est douloureuse. C’est celle d’une vie plus forte, d une
lenteur qu’on ne mérite plus » [7, c. 19].

Sk xe x 0e3 kpyacana? [InCbMEHHUK aKLIEHTY€E Ha
Ie/IOHICTUYHUX BIAYYTTSAX BXKE BiJl CAMOI'O BOJIOJIIHHS
LIUM CMagHUM cKkapOom: «Mais on prend un croissant
dans le sac. La pate est tiede, presque molle. Cette
petite gourmandise dans le froid, tout en marchant:
c’est comme si le matin d’hiver se faisait croissant
de I’intérieur, comme si I’on devenait soi-méme four,
maison, refuge. <...> le jour avance et le meilleur et
déja pris» [7, ¢. 21].

Hosema «On pourrait presque manger dehors»
PO3MOBiIIa€ MPO MOXKIUBOCTI, 110 MOBHHHI O OyTH
peani3oBaHi y XHUTTI (BUKOPHCTAHO TI'paMaTHYHUI
¢paHy3pkHil crocid YMOBHOCTI Ui WMOBIpHOi
peamizanii y MaiiOyTHbOMY 4YM HEMOXKJIHBOCTI pea-
Jizarii yepe3 BTpadeHy MOKJIHBICTh, TOOTO, aBTOP
rpaeThCsl 13 3HAYCHHSIMH, BHUPAKCHUMH YacaMu
Conditionnel Présent et Conditionnel Passé): «On
pourrait presque manger dehors. C’est le « presque »
qui compte, et le conditionnel. Sur le coup, ¢a
semble une folie. On est tout juste au début de mars,
la semaine n’a été que pluie, vent et giboulées. Et
puis voila. Depuis le matin le soleil est venu avec
une intensité mate. <...> |’avenir sera ce que vous
ce que vous en ferez» [7, c. 27].

Ixa BuKOHye ¢yHKIiIO 00 €IHAHHS POIMHH,
Jpy3iB 3aJUIsl CHUILHOTO TOXOMy 30Mpartu OXHUHY,
0 € MapKepOM 3aBEPIICHHS JiTa 1 MOYaTKy OCEHi.
CrnocrepiraemMo IiKaBUi aBTOPCHKUI MPUHOM, KOJH
nepiie pedeHHs] TEKCTy MPOJOBKY€E HAa3By, UM Ha3Ba
CTa€ BJIACHE MEPIINM PEUCHHSIM TEKCTy HOBel: «Aller
aux mdares. C’est une balade a faire avec de vieux
amis, a la fin de I’été. C’est presque la rentrée, dans
quelques jours tout va recommencer. <...> On n’a pas
eu besoin de s’inviter, de déjeuner ensemble. Juste un
coup de téléphone, au début du dimanche aprés-midi:

— Vous viendriez cueillir des mures ?

— C’est drole, on allait justement vous le
proposer ! [7, c. 29].

Deux ou trois pots de confitures suffiront, aussitot
dégustés aux petits déjeuners d’automne. Mais le
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meilleur plaisir est celui du sorbet. Un sorbet a la
mire consomme le soir méme, une douceur glacée ou
dort tout le dernier soleil fourre de fraicheur sombre
[7, ¢. 30]. <...> on a cueilli des mures, on a cueilli
1’été. Dans le petit virage aux noisetiers, on glisse vers
I’automne» [7, c. 30].

[HIIMI TPUKIIaZ raCTPOHOMIYHOTO Fe0HI3MY — 1€
MalCTepHHIA OTHC MEPIIOTo KOBTKA MKBa (aBTOP Bpa-
JKa€ I'yCTaTUBaMU 1 CAllOPUTUBAMH Y ME¥kKax ad3airy):
«La premiére gorgée ! gorgée ? Ca commence bien
avant la gorgée. Sur les Iévres déja cet or mousseux,
fraicheur amplifiée par I’écume, puis lentement sur
le palais bonheur tamise d’amertume. Comme elle
semble longue, la premicre gorge ! on la boit tout
de suite, avec une avidité faussement instinctive.
En fait, tout est écrit: la quantité, ce ni trop ni trop
peu qui fait I’amorce idéale; le bien-étre immédiat
ponctué par un soupir, claquement de langue, ou un
silence qui les vaut ; la sensation trompeuse d’un
plaisir qui s’ouvre a I’infini [7, c. 31]. <...> tout le
meilleur est pris. On savoure la couleur, faux miel,
soleil froid» [7, c. 32].

[TeBHI mOmii, MO XapaKTePH3YIOTh HaIliOHATHHY
IIEHTUYHICTH ()paHIly3iB MO€aHAHI 31 cMakoM: Typ 1e
Opanc, mopiyHi Beroneperonu aoporamu Ppanumii
y JIMIIHEBY CIIEKY, 3 OCBIXKAIOUUM HAIMlOEM 3 M SITOIO,
mo crnoxuBaroTh misgadi: «C’est 1’idée qui compte
: communier un instant toute la France du soleil et
des moissons. Sur ’écran du téléviseur, les étés se
ressemblent, et les attaques les plus vives ont gott de
menthe a ’eau» [7, c. 40-41].

CumdopHis cMaky y T'yMOPHUCTHYHOMY TracTpo-
HOMIYHOMY KOJi 3BYYHTh TIpU OIHUCI Jecepry
Oanana-cniT: «On n’en prend jamais. C’est trop
monstrueux, presque fade a force d’opulence sucreuse
[7,c.42].<...>C’estassez difficile a commander, cette
montagne de bonheur simple [7, c. 42]. Banana-split,
c’est une gourmandise provocante et puérile, I’appétit
brut. <...> mais banana-split s’étale; c¢’est un plaisir a
ras de terre. Une vague empilement de la banane sur
des boues de vanille et de chocolat n’empéche pas la
surface, exacerbée par une dose généreuse de chantilly
ringarde» [7, c. 43]. [lecepr, 110 € «3a00POHEHUM TLIIO-
JIOM» 3 TOUKH 30py KaJIOPIHHOCTI, ajie 1 HalO1IbIIO0
cnokycoro: «Une perversité salubre vient a rescousse
de I’appétit flageolant. Comme on voulait enfant des
confitures dans 1I’armoire, on dérobe au monde adulte
un plaisir indécent, reprouve par le code — jusqu’a
I’ultime cuillerée, c’est un péché» [7, c. 43].

Kpim moeTvku rycTaTuTiB i CalOpUTHUBIB, Y HOBE-
Jax sICKpaBO BUPAXKEH1 MPOLECH ITPUTOTYBaHHS Beuepi
Ta caM puTyaj Bedepi, IO BXOAUTH A0 (ESHOMEHY
KyJIbTYpH XapayBaHHS (PpaHIy3iB, PO3KOMYBaBITH
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MIOHATTS «KYIIBT 1Ki», 00 CIIUTBHUI MPOIIEC YUIIEHHS
KapTOIUTi AJIsl Beuepi 00’ eTHy€ y HECHIIIHIN pO3MOBI.

«Diner c’est I’idée de prolonger un bon moment,
bien slir, mais celle aussi de bousculer le temps
[7, c. 44]. <...> tiens, si tu veux m’aider a éplucher
les pommes de terre ! un épluche-légumes a la main,
on se dit des choses plus profondes et naturelles»
[7, c. 44]. Taki npouecyanbHi OMUCH BUKOHYIOTh HE
TibKH 1HPOPMATUBHY QYHKIIIIO, a i IepealoTh eMO-
MIHHUNA KOJIOPUT CUTYAITii.

YV dpaHmy3pKid TacTPOHOMIUHIN Tpaawmii Tpa-
IUISIETHCS, 10 KOTOCh MOXKYTh Herepe0aueHo 3arnpo-
CUTH Ha BEUEPIO-«CIOPIPH3», IO MiIpo3yMiBae
3aJydeHHs! 10 Marii MpUroTyBaHHS 1Ki, 1 € BUSIBOM
JIOBIpH 1 MOUIaHU, IPUHHATTS Y «cBOi». «Invité par
surprise, on est presque de la famille, presque de la
maison. <...> Tu la mets ou, ta moutarde ? Il y a
des parfums d’échalote et de persil qui semble venir
d’autrefois, d’une convivialité lointaine [7, c. 44].
<...> Une voix qui dit « je crois que tout est prét » et
on refusera ’apéritif. <...> avant diner. On s’assoira
pour bavarder autour de la table mise, les pieds sur
le barreau un peu haut de la chaise paillée. Invite
par surprise on se sent bien, tout libre, tout léger. Le
chat noir de la maison love sur les genoux, on se sent
adopte. La vie ne bouge plus - elle s’est laissée inviter
par surprise» [7, c. 42].

O®paHity3pka Tpagullisl «I0icTH Ha BeYepro
3QIHMIIKA 00iAy» € TPUKIATOM MapKOBaHOI KyIi-
HApPHUMHU 3BAYKAMH HaIllOHAJIBHOI 1MEHTHYHOCTI.
«Dimanche soir ! on ne met pas la table, on ne fait pas
un vari diner. Chacun va tout au tout piocher au hasard
de la cuisine un casse-croute encore endimanche — trés
bon le poulet froid dans un sandwich a la moutarde,
trés bon le petit verre de bordeaux sur le pouce»
[7,c.51].

VY Ham yac KOCMOIIONITH3MY HalllOHAJbHA ieH-
TUYHICTh 1 Ha/Jajl 4acTo MapKyeThCs 1Kero: Tpaau-
LiHHI COoNIONOII apaOChbKOTO CBIT — JIYKYyM — € IIi3-
HaHHIM eK30TUYHOCTI apaOchkoi KyxHi. «Parfois on
vous offre des loukoums dans une boite de bois blanc
pyrogravée. C’est le loukoum de retour de voyage ou,
plus aseptise encore, le loukoum-cadeau-du-dernier-
moment. C’est drole, mais on n’a jamais envie de ces
lokoums-la. <...> Non, le loukoum désirable, c’est le
loukoum de la rue [7, ¢. 48]. <...> Le loukoum de
I’ Arabe est juste a déguster comme ca, sur le trottoir,
en douce, dans la fraicheur du soir» [7, c. 48]. Ex30-
TH3M JIyKyMy TIOKa3y€ B3a€MOIPOHUKHEHHS KYJIBTYD
yepe3 HalioHaJbHI KyxHi (apabckka 1 (paHIy3bKa),
00 k TKa 3aJIMIIA€TBCS MapKOBAaHMM HAIlOHAJIb-
HUM KOMITOHEHTOM KYJIBTYpHO-IIOOYTOBOTO CIIOCOOY
JKHTTSI JTFOJIMHU.



Jlirepatypa 3apy0iskHux Kpaiun

[lpuknan puTyany KyJaiHapHOI —iZ€HTHYHOCTI
¢bpaHIy3a, MapKoBaHOI DKEIO, THUIOBE MOE€IHAHHS
paHKOBOT KaBM 1 unTaHHs razeTu: « Sur le journal il
y a surtout des horreurs, des guerres, des accidents.
<...> On le déploie tant bien que mal sur la table
de la cuisine, entre grille-pain et le beurrier. On
enregistre vaguement la violence du siccle, mais
elle sent la confiture de groseille, le chocolat, le pain
grille [7, c. 70]. <...> L’encombrement du bol a café
permanente seulement une lecture posée. Il ne se passe
rien, dans le journal du petit déjeuner, et c’est pour ¢a
que I’on s’y précipite. On y allongera saveur du café
chaud, du pain grille» [7, c. 71]. I'ycraruBu i camno-
PHUTHBH MIEPEBaXKAIOTh HaJ] MPOOIEMHOIO PeaibHICTIO,
Ky Tpe3eHTye rasera. Ha mifgcraBi aHaiizy Hamu
CITIOCTEPEKEHO, IO TaK caMo, K 1 y pomani M. bap-
Oepi «Jlacomti» «IPUHITAIT 3BOPOTHOTO PO3TOPTAHHS
CMaKy SIK MHEMOHIYHOTO MaTepHy, OTXKE, SIK MaM’sITi
PO TEBHI MO3UTHBHI MOMEHTU OyTTs, SIKi HaAajH
Hacosoay» [1, ¢. 38] MOKkeMO BBaXKaTH KOMIIO3HIIii-
HUM CTPHIKHEM LIUX HOBEIL

BucHoBku. SIK BHUCHOBOK, y MpOaHaNi30BaHUX
HoBenax @. Jlemepma ika cTae eIeMEHTOM MIiKpOTIO-
eTHKH TeKCy. BcTaHoBIIeHO, 10 Tka (QYHKIIIOHYE SIK
MapKep CaMOiIEHTUYHOCTI, a pUTyall 1K1 — SIK Map-
Kepy HalliOHANBHOI IEHTUYHOCTI (paHIly3iB; 3aco-
0aMH TYCTaTWBIB 1 CAallOPUTUBIB aBTOP YBHPA3HIOE
TIEBHUI TICUXO-EMOIIMHAN CTaH MepcoHaxka. To0To,
y3arajapbHIOIOYH, Y IIUX TBOpaxX ractporpedepeHtii
HE TiJIbKK CTBOPIOIOTH MEBHY arMocdepy, a i cTarTh

3ac000M TpPAHCIIOBAaHHA T'€JOHICTUYHOIO IPOLECY
«ika-gaK-Haconofa». Ha mpuknazai 1ux HoBen 0a4uMo
SK MHCTEITBO iCTH HACOJOIKYIOUUCH, JIETYCTYIOUH,
CMaKyIOud Ma€ 3/IaTHICTh HaJaBaTH CEHCY J>KUTTIO
JTONWHHU. ABTOpP aOCONIOTHO YHIKAaTbHO HACHTHUB
y JiTepaTypHHH TPOCTIp HOBEIHM CMakaMH i 3ama-
XaMu, TI0Ka3aB CBOEPIAHNUN (PEHOMEH 1 KyJIbT 1K, 1110
MapKy€e He TUIbKH (paHIly3iB, a i yCiX HAC 3arajoMm.
[MpoananizoBani HoBenu D. [lenepma HecyTh TO3U-
TUBHHH TTOCHIL, 1 3araJioM T>Ka BUKOHY€ BaXKITHBY KHT-
TECTBEPIKYIOUY (DYHKITIIO y TEKCT.

[IpoBeneHe MOCIIHKEHHS TOBOIAMTH, IO HOBEIH
®. Nlenepma 3i 30ipku «llepmmii koBTOK mHBa Ta
IHIII MaJIeHbKi Pajomli» MOXKHA KIacHU(iKyBaTh SK
NpUKJIa] HOBENIH-eKpacucy (3a TEpMiHOJIOTIEO
T. BOBCYHIBCBKOI), OCKUIBKH OIMHUC TPOIIECY «DKa-sSK-
HAcoJI0/1a» MOCTA€ IXHIM TOJIOBHUM CIOKETOTBOPUHM
KOMITOHEHTOM Ta OCHOBOIO HaparhBy. MoXXeMO BKa-
3aTH Taki 0O3HAKH LMX HOBEJI-eK(PACHUCIB SIK eKCIpe-
CUBHICTB, PENPE3eHTaTHBHICTh, IMaroJIoTi4HICTh.

3a MeKaMu JIOCHIPKCHHS 3aJIUIIUINCS CTHIIiC-
THYHI ocobmuBocTi HoBen ®. [lenepma, 110 OyayTh
BHBUCHI y HACTYITHUX HAIMUX po3Bimkax. Ilepcrek-
TUBHICTB JOCTIPKEHHS — B YTOYHEHHI TEPMIHOJIOTil
JUIsl BUBUEHHs (peHOMEHy TKi y JiTeparypi, BH3Ha-
YeHH] JKaHPOBHUX DPI3HOBUJIB JITEPATYpHUX TEKCTIB
3 IOMIHYFOUUM KOHIICIITOM i’Ka, B3aEMO3B’S3KIB JIiTE-
parypa i KyJiHapHe MHUCTEITBO, TIOTIIMOICHH] JIOCTiI-
JKCHHST HOBEIICTHKH, 10 MOXKe OyTH KiacudikoBaHa
SK TIPUKJIAJ KYJIHAPHOTO eK(PpacHCy.
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Kushnir I. B. POETICS OF THE GASTRONOMIC SPACE OF PH. DELERM’S SHORT STORIES

Inthe article Ph. Delerm s short stories from the collection “The First Sip of Beer and Other Small Joys” were
analyzed to identify the peculiarities of using gustatives and saporytives that serve to express the psychological
and emotional state of the character. Gustatory factors that emphasise or transfer a character to a certain
memory or a particular situation by means of an olfactory and gustatory reaction were studied. It was stressed
how food and drinks perform a life-affirming function. In addition, the novels present the process of cooking
and the ritual of eating as a hedonistic process of ‘food as joy’. Food functions as a marker of self-identity,
and food rituals function as markers of French national identity. With the help of gustatives and saporatives
the author expresses a certain psycho-emotional state of the character. It was generalised that in these textes
gastronomic preferences not only create a certain atmosphere, but also become a means of broadcasting
the hedonistic process of ‘food as pleasure’, leading to certain memories by means of association, functioning
as a ‘Proustian Madeleine’. In addition, it was investigated how the process of preparing and the ritual
of consuming food as a hedonistic process are presented in the short stories, that is, the presence and features
of the phenomenon of “‘food-as-joy” were established. It can be stated that the short stories by F. Delerme
from the collection “The First Sip of Beer and Other Small Joys” can be classified as an example of a short
story-ekphrasis (according to the terminology of T. Bovsunivska), since the description of the process of “‘food-
as-joy ~ becomes the main plot-forming component of these works and the basis of the narrative. The following
features of these short stories-ekphrasis were noted: expressiveness, representativeness, imagologicalness.

Keywords: phenomenon of ‘‘food-as-joy”, gastropreferences, hedonism, gustatif, saporytif, identity, short
story-ekphrasis.
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